OPSKRIFT
Pebernodder

125 g smeor
125 g stedt melis
l =g
V5 teskefuld natron
275 g hvedemel
Y2 teskefuld ingefeer
5 teskefuld kanel
1 teskefuld kardemomme

1 knivspids hvid peber

Ror forst smor og sukker sammen.
Ror derpi wgget i.

Krydderierne og natronen blandes med melet og wltes sammen med sukkerblandingen.
Dejen rulles ud i fingertykke polser og skares i stykker pa 1 cm.
Pebernodderne trilles i handen og legges pa en smurt bageplade med ca. 12 cm afstand.
Pebernodderne bages ved 200° i 10-12 minutter.

Fra
SKALK

med venlig hilsen




